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DATO HOVEDRET BIRET ig’ARR-
wan | g/a |TE"te M/ kylling og peberfrugt Kartoffel-sellerisuppe m/
stegte bacontern
TR | o/a Boller i karry m/ ris og kartofler Redgrad m/ flgde
oNs | 10/4 Skipperlabskovs m/ purlgg, sennep, rédbeder [Vandbakkelse m/ hindbaerskum
og rugbred
TOR | 11/4 Frokost: Smgrrebrgd og lun ret Aften: Forloren hare m/ tilbehgrCaféaften
Dessert: Gl. dags aeblekage
FRE | 12/4 Koteletter i fad m/ bagt kartoffelmos og grgnt |Ferskner m/ makronflgde
LR | 13/a Paprikagryde m/ svinekgd og cocktailpglser, |Vanillebudding m/ saftsovs
kartofler og asier
SON | 14/4 Mgrbrad i fledesovs m/ kartofler og carotter |Brownie m/ frugt og racreme
MAN | 15/ Fiskefilet m/ persillesovs, kartofler og rakost  |Hyldebaersuppe m/ &bletern
og flegdeskum
TR | 16/4 Gule aerter m/ medister, kartofler, sennep og |Blommegrged m/ meelk og flgde
redbeder
ONs | 17/a Farseret porre m/ sovs, kartofler og surt Pandekager m/ syltet@j og sukker
TOR | 18/4 Hus B: Flaeskesteg m/ kart.,sovs, rgdkal, chips |B: Vanilleis m/ chokoladedrys |Lena Anna(B)
Hus C/D: Kalvesteg m/ kart.,sovs og grgnt C/D: Frugtsalat Hanne (C)
FRE | 19/4 Bof m/ Igg, brun sovs, kartofler og surt Jordbaergrgd m/ maelk og flede |Leo (D)
LoR | 20/4 Bgf Stroganoff m/ kartoffelmos og redbeder  |Sma lune vafler m/ is og syltetgj
SON | 21/a Hamburgerryg m/ kartofler, aspargessovs og |Diplomatbudding m/ makron
grontsager og brombaer
Kontakt kgkkenet: Overraskelser i menuen kan
Varm kgkken 7® 04835  Kold kpkken 7& 04836 forekomme! ©

Weekend-telefon: 04836
Oplysning om tilsaetningsstoffer og allergener fas ved henvendelse til kgkkenet



